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REQUENA

Regquena se encuentra situada en la zona mds
occidental de la provincia de Valencia, donde el rio
Cabriel la limita por el Oeste y el Sur con profundas
gargantas; y por el Este y Norte, la Sierra de Juan
Navarro y el pico de El Tejo (1.250m) la separan de
la serrania del Turia. Su territorio estd formado por
una altiplanicie cubierta por suelos calizo-arcillosos
de origen periodo terciario, su clima es tipico
mediterrdneo y con influencias de tipo continental.
En el municipio abundan los pinares, las fuentes y los
manantiales. El rfo Magro es uno de los accidentes
qgue mds marcan esta llanura, en la que se extienden
diversas zonas de cultivo, predominando los vifiedos,
en lo que se basa la economia local.

El término municipal de Requena, es uno de los
mds extensos de Espafia con una superficie de
814 Km? y una altitud media sobre el nivel del mar
de 692 m. En la actualidad cuenta con 20.09I
habitantes (INE 2014) distribuidos entre el casco
urbano y sus 25 pedanias.

Ceogrdficamente estd ubicada entre la meseta
castellana y el Mediterrédneo del que tan solo la
separan 64 Kms. Reguena estd considerada
como una auténtica Puerta de la Meseta, por
todo ello esta tierra ha recibido tanto influencias
castellanas como valencianas. Es el nicleo mds
importante de la llamada Valencia Castellana, y
es la capital administrativa, juridica, econdémica y
de servicios del extenso territorio que compone
su partido judicial.

Requena se encuentra comunicada por medio
de la Autovia A-3 a 64Kms de Valencia y a 275
Kms de Madrid. Por la N-330 Almansa-Alicante y
la N-322 nos une con Albacete.

También se encuentra comunicada por medio del
ferrocarril Valencia-Cuenca-Madrid y por el AVE
Madrid-Comunidad Valenciana.




COMIDAS
TRADICIONALES
EN REQUENA'Y SU
TIERRA

La cultura gastrondmica esta fuertemente enraizada
en el dia a dia de los requenenses, y vinculada a
nuestra historia, a nuestras costumbres, a nuestras
formas de ocio y ha cimentado un valor afiadido que
acufia, a todos los niveles, un objetivo Unico y comun:
garantizar la méxima calidad.

En Requena y su tierra la produccion domeéstica
de embutidos para comerlos secos O para
conservarlos en fritura y la del secado de salazones,
como los perniles y brazuelos de los cerdos y las
cecinas y salones de cabras y ovejas, nos hablan
de nuestra antigua tradicion ganadera, que perdurd
mayoritariamente hasta finales del siglo VXII y fue
evolucionando y cambidndose por la cereadlista
(trigo vy algunas leguminosas como  guijas y
garbanzos), hasta mediados del siglo XIX.

En ello se basa la producciéon de harina, empleada

para hacer el pan, el bollo con magras y sardinas
y algunos guisos tradicionales como gazpachos de
pan, de torta, gachamiga, migas ruleras, morteruelo
y las gachas de harina de guijas o de harina de
garbanzos que, en Requena y sus pedanias, se les
conoce como cachuli o gachuli.

En la actualidad los Embutidos de Requena estdn
regulados por el Consejo Regulador de la Indicacion
Ceogrdfica Protegida ‘Embutido de Requend’,
entidad que acoge a doce empresas familiares,
todas ellas situadas en el término municipal de
Requena.

La vid se cultivd desde época prerromana,
convirtiéndose en monocultivo y comercializandose
a mediados del siglo XIX.

En la actualidad la Denominacion de Origen Utiel-
Requena es la Unica en la que se viene elaborando
vinos, de forma ininterrumpida, desde hace mds de
2500 anos. Reguena forma parte de La Ruta del
Vino que transcurre por diez municipios salpicados
de vifledos gque ofrecen numerosas posibilidades
para disfrutar de su visita a la comarca.

El cava se ha convertido en la actualidad en una de
las mas firmes apuestas de las firmas de Requena,
Unico término municipal autorizado por la DO Cava
en la Comunidad Valenciana.

Las fértiles huertas de la Vega y las de los
alrededores de Requena asi como las huertas de
Hortunas, Casas del Rio y algunas de la Albosa,
aportaban hortalizas, legumbres vy tubérculos que
ofrecian variedad de productos a la alimentacion
de las gentes de nuestra comarca, en épocas
precedentes. Las patatas, conocidas como
criadillas o “crillas”, se introdujeron a principios del
siglo XIX, por lo que desde entonces nuestras ollas



de bajocas (alubias) y las de garbanzos (cocido),
llevan junto con las carnes, embutidos y verduras,
patatas troceadas, asi como nuestros potajes.

Igualmente las patatas son la base del llamado ajo,
atascaburras 0 mazamorro, comida propia de los
dias de lluvia o nieve, asi como del rin ran, las patatas
en caldo, con bacalao o con morcilla y naturalmente
de las patatas a lo pobre o a coscorron, fritas y con
huevos revueltos para enriquecerlas.

Todo ello se complementaba con la importacion
del arroz, que venia de la cercana ribera del Jucar,
de las sardinas saladas y del bacalao, también en
salazoén, que procedian de los mares mds © menos
alejados.

El arroz en paella, con carnes de animales de
corral, siempre ha estado presente en las grandes
celebraciones festivas y en matanzas. Destaca
el arroz y bajocas (alubias), con guefas, con
longanizas o con costilla de la orza y hecho caldoso
o meloso. El arroz caldoso con pollo o conejo, al
horno, en cazuela, con embutidos y carne de cerdo

o el arroz con berzas (acelgas), con trozos de patata
y caracoles de la huerta.

Nuestra tradicion colmenera, documentada desde
el siglo XV con la antigua cofradia de San Antén de
los colmeneros, propicio la elaboracion de postres
y dulces tradicionales como el aguamiel, el arrope,
las pelotas dulces o de fraile o "bocaillos’, los huevos
con miel, el turroncillo, el alaju o las migas dulces.

Otros dulces en los que se emplea el aztcar, la
almendra, la harina, los huevos, la leche, el aceite,
la manteca, etc. son los 'melaos’. magdalenas,
mantecados, rolletes de anis, ‘rosigones’,
almendrados, empanadillas de boniato, cabello de
dngel o chocolate, bufiuelos, etc. Destaca en fiestas
patronales o de cofradias el Pan Bendito, dulce que
se lleva a las iglesias o ermitas para ser bendecido y
repartirlo entre los fieles.

Las conservas de frituras de embutidos y ciertas
carnes del cerdo se guardaban en orzas con su
correspondiente aceite. A estas conservas hemos
de anadir el tocino salado y el pernil asi como ciertos
embutidos secos entre 10s que destacan el perro, el
salchichén, la sobrasada vy los chorizos, todo ello
relacionado con la cria y matanza del cerdo.

Fermin Pardo Pardo
Cronista de la ciudad de Requena



S1 LE CUSTA COMER
BIEN, EN REQUENA
TIENE MESA
RESERVADA.

MESONES, RESTAURANTES, BARES Y CAFETERIAS

REQUENA

MESONES

LA POSADA DE ACUEDA
Crta. Madrid-Valencia Km. 283 - Tel. 96 230 14 18
Especialidades: A la carta
DIA DE DESCANSO: Domingo noche v lunes.
Septiembre cerrado por vacaciones.

MESON FORTALEZA
Plaza del Castillo, 3 - Tel. 96 230 52 08
Especialidades: Embutidos y platos tipicos
DIA DE DESCANSO: Martes noche y miércoles
todo el dia

MESON DEL CAVA
Crta. N-1ll, Km 274.
Especialidades: Comida tipicay carnes
y embutidos a la brasa.
DIA DE DESCANSO: Abierto fines de semana. Entre
semana solo para grupos a partir de 10 personas.

MESON DEL VINO
Avda. Arrabal Il - Tel. 96 230 00 Ol
www.mesondelvino.es

MESON LA VILLA
Plaza Albornoz, I3 - Tel. 96 230 21 32
Especialidades: Menu y a la carta
DIA DE DESCANSO: Lunes

MESON PLAZA
Plaza. Consistorial, 7 - Tel. 96 230 42 84
Especialidades: Tapas variadas y menu del dia
y tapasDIA DE DESCANSO: Sébado noche 'y
domingo todo el dia



RESTAURANTES

RESTAURANTE ALEJO
Avda. Estacion, 2 - Tel. 96 230 20 14
Especialidades: Menu y a la carta
DIA DE DESCANSO: Lunes

RESTAURANTE BRASAS Y DELICIAS
Avda. Arrabal, 24 - Tel. 96 230 00 60
Especialidades: Pasta italianay carnes a la brasa
DIA DE DESCANSO: Lunes

RESTAURANTE CHINO-FELIZ 1l
Avda. Arrabal, 67 - Tel. 96 230 24 93
Especialidades: Menu y a la carta
DIA DE DESCANSO: Ninguno

RESTAURANTE CHINO PRIMAVERA
Avda. Arrabal, 62 - Tel. 96 230 33 78
Especialidades: Menuy a la carta
DIA DE DESCANSO: Ninguno

RESTAURANTE EL JARDIN
C/ Villgjoyosa, 3 - Tel. 96 230 34 00
Especialidades: Carnes y Tapas
DIA DE DESCANSO: Lunes

RESTAURANTE EL PARADOR
C/ Ceneral Pereira, 26 - Tel. 96 233 45 46
Especialidades: Tapas, comidas caseras y platos
combinados
DIA DE DESCANSO: Martes

RESTAURANTE FIESTA
Avda. Cosntitucion, I17- Tel. 96 230 13 86
Especialidades: Tapas, platos combinados, etc
DIA DE DESCANSO: Lunes

RESTAURANTE-HAMBURGCUESERIA ARCHYS
C/ Capitadn Cadeaq, 12 - Tel. 96 230 39 00
Especialidades: Platos Combinados,
hamburguesas y bocadillos.

DIA DE DESCANSO: Miércoles y jueves mafiana

RESTAURANTE - HOTEL DONA ANITA
Plaza de Albornoz, 15 - Tel. 96 230 53 47
Especialidades: Menu y especialidades
de fin de semana.

DIA DE DESCANSO: Abierto toda la semana

RESTAURANTE - HOTEL LA VILLA
Plaza de Albornoz, 8
Tel. 96 230 0374/ 96 23012 75
Especialidades: Comida tipica
DIA DE DESCANSO: Abierto toda la semana

RESTAURANTE LA MIGUELITA
C/ Concertista Cil-Orozco, 12 - Tel. 96 230 48 40
Especialidades: MenU y a la carta
DIA DE DESCANSO: Ninguno

RESTAURANTE LA PINADA
Crta. Nacional Il Km. 277 - Tel. 96 230 56 83
Especialidades: Cocina creativa y carnes a la brasa
DIA DE DESCANSO: Martes- no festivos

RESTAURANTE LOS CUBILLOS
C/ Fortaleza, 24 - Tel. 96 232 90 55/ 675 99 44 49
Especialidades: Comida tipica
DIA DE DESCANSO: Lunes (no festivos)

RESTAURANTE MARY LUNA
Crta. Nacional [l Km. 277 - Tel. 96 230 10 2I
Especialidades: Regional y Nacional
DIiA DE DESCANSQ: Ninguno

RESTAURANTE SOL Il
N-11l Km. 27. - Tel. 96 230 00 50
Especialidades: MenU y a la carta
DIA DE DESCANSO: Ninguno

RESTAURANTE-SALONES PATILLA
Crta. N-lll Km. 277. Tel. 96 230 38 39
Especialidades: Banquetes de boda



BARES

BAR ESTRELLA
Plaza Portal, 4 - Tel. 96 230 1l 77
Especialidades: Tapas y bocadillos
DIA DE DESCANSO: Domingo

BAR LA CLORIETA
Plaza Consistorial, | Tel. 633 4118 10/625 18 76 68
Especialidades: Tapas y aperitivos
DiA DE DESCANSO: Miércoles.

BAR LA MADRILENA
C/ Colon, 7 - Tel. 646 31 01 45
Especialidades: Platos combinados, tapas y
bocadillos.
DIiA DE DESCANSO: Domingo

BAR LOS CINCO SENTIDOS
C/ San Agustin, bl - Tel. 96 232 90 50
Especialidades: Tapas.
DIiA DE DESCANSO: Lunes

BAR TAURINO
C/Norberto Pifiango, I3 - Tel. 96 230 0l 22
Especialidades: Platos Combinados
DIA DE DESCANSO: Domingo

LA MARIMANUELA TAPAS-BAR
C/ Marquillo, 4- Tel. 96 106 63 40
Especialidades: Tapas
DIA DE DESCANSO: Domingo noche vy lunes

CAFETERIAS

CAFE-BAR-RESTAURANTE AVENIDA
Avda. Arrabal, |0 -Tel. 616 228 969/686 264 577
Especialidades: Menu y platos combinados.
DIA DE DESCANSO: Miércoles

CAFETERIA MIRASOL
Avda. Arrabal, 24 - Tel. 665 76 86 92
Especialidades: Aimuerzos, Menus y platos
combinados
DIA DE DESCANSO: Martes tarde

CAFETERIA MUSICAL
Avda. Arrabal, 15 - Tel. 96 230 49 00
Especialices: Cafés, desayunos y almuerzos
DIA DE DESCANSO: Lunes

CAFETERIA PEDRO
C/ San Agustin, 39 - Tel. 96 230 58 ||
Especialidades: Bocadillos y tapas
DIA DE DESCANSO: Lunes

CAFETERIA PELLABAL CENTRAL
Avda. Arrabal, 23 - Tel. 687 06 63 15
Especialidades: Platos combinados y tapas
DIA DE DESCANSO: Miércoles.

CAFETERIA REKE
Plaza del Portal, 9 - Tel. 96 230 41 39
Especialidades: Cafés y desayunos
DIA DE DESCANSO: Ninguno

CAFETERIiA- PASTELERIA IRANZO-
Avda. Arrabal, 5I- Tel. 96 230 40 66
Especialidades: Panaderia y dulces artesanos
DIA DE DESCANSO: Ninguno

CAFETERIA-RESTAURANTE AZALEA
Avda. Arrabal, 60 - Tel. 96 230 30 14
Especialidades: Aimuerzos, aperitivos y menus
DIA DE DESCANSO: Domingo

CAFE- RESTAURANTE PAN ¢CON QUE?
C/ Ramony Cajal, 2 -Tel. 96 230 25 90
Especialidades: Bocadillos, tapas y platos
combinados
DIA DE DESCANSO: Domingo



CAFETERIA-RESTAURANTE REINAS
C/ Constitucion, 48 - Tel. 96 230 18 92
Especialidades: Menu y platos combinados
DiA DE DESCANSO: Domingo.

OTROS

PIZZERIA BACO
Avda. Arrabal, 24
Tel. 96 230 00 60
Especialidades: Pizzas artesanales
DIA DE DESCANSQO: Lunes

XKISSITO
C/ Collado, 6
Tel. 96 232 90 65
Especialidades: Pizzas artesanales, kebabs y tapas
DIA DE DESCANSQO: Lunes

HELADERIAS

HELADERIA - CAFETERIA EL JARDIN
C/ Luis Verdu Lopez, I. Tel. 96 230 12 21 / 615 495
508
Especialidades: Horchata, Cranizados, Helados
DiA DE DESCANSO: Ninguno (Abierto desde abril a
octubre)

HELADERIA-HORCHATERIA LA JIJONENCA
Avda. Arrabal, 3 Tel. 96 230 12 21/ 615 495 508
Especialidades: Horchata, Cranizados, Helados

DiA DE DESCANSO: Ninguno (Abierto desde abril a
octubre)



PEDANIAS

CASAS DEL RIO
RESTAURANTE LA NORIA DEL CABRIEL
C/ Requena, 9. Casas del Rio
Tel. 96 233 80 56
Especialidades: Tapas, comidas casera
y carnes ala brasa
DIA DE DESCANSO: Martes solo mafiana.

EL PONTON
MESON-ASADOR EL PONTON
C/ La Noria, 2. El Pontéon
Tel. 96 230 07 90
Especialidades: Carnes a la brasa
DIA DE DESCANSOQO: Lunes

RESTAURANTE LA BRASA
Crta. Albacete s/n (junto gasolinera). El Pontén
Tel. 96 230 34 48/633 43 02 34
Especialidades: Tapas, comidas caseray carnes a
la brasa
DIA DE DESCANSO: Lunes (no festivos)

EL REBOLLAR
AREA DEL SERVICIO EL REBOLLAR
A-3 Km. 297 Tel. 96 230 09 82. El Rebollar
Hostal, Restaurante y Autoservicio 24 horas
DIA DE DESCANSO: Abierto todo el afio

LA PORTERA
RESTAURANTE LA SARTEN
C/ Amadeo Reines, 20. La Portera
Tel. 96 234 50 59
Especialidades: Tapas, comidas casera
y carnes a la brasa
DIA DE DESCANSO: Cerrado por las tardes

LOS ISIDROS
RESTAURANTE PARIS
Crta. Albacete, 2. Los Isidros.
Tel. 96 233 5l I
Especialidades: Tapas, carnes a la brasay comida 'y
postres caseros
DIA DE DESCANSO: Abierto todo el afio

SAN ANTONIO
RESTAURANTE BAR RAMOS
Crta. Madrid-Valencia, 25. San Antonio
Tel. 96 232 05 65
Especialidades: Tapas, comidas caseray carnes a
la brasa
DIA DE DESCANSO: Domingo

RESTAURANTE SILVERIO
C/ Requenaq, 26. San Antonio
Tel. 96 232 03 O7
Especialidades: Tapas, comidas casera
y carnes a la brasa
DIA DE DESCANSQO: Domingo






IN VINO VERITAS,
Y LA VERDAD E¢
QUE COMO,EL'
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VINOS DENOMINACION DE ORIGEN

La D.OP. Utiel-Requena esté en el interior de la
provincia de Valencia, es una pequena meseta
casi circular y de mas 1.800 km2, situada a 70 km
del mar Mediterrdneo y con una altitud media de
700 metros. Las tierras y el clima -con rasgos del
Mediterrdneo, pero con influencias continentales-
hacen que los vinos Utiel-Requena sean especiales,
sobre todo los tintos y rosados elaborados con la
variedad tinta Bobal.

Con una superficie de casi 40.000 hectdreas, es el
vinedo mds extenso y homogéneo de la Comunitat
Valenciana.

La regidbn comprende nueve términos municipales:
Caudete de las Fuentes,  Camporrobles,
Fuenterrobles, Requena, Siete Aguas, Sinarcas, Utiel,
Venta del Moro vy Villargordo del Cabriel.

Utiel-Requena es la Unica denominacion de origen
en la que se vienen elaborando vinos, de forma
ininterrumpida, desde hace mds de 2.500 anos.

Diferentes hallazgos arqueoldgicos de gran valor
Como pepitas de uva; estructuras de piedra para
elaborar vino -lagares como Las Pilillas, en Requena-
y elementos de vajilla corroboran que el cultivo de la
vid y el consumo de vino se remontan a la época
ibérica, desde el siglo VIl antes de Cristo.

Los iberos se asentaron, entre otros poblados
en el de Los Villares, conocido como Kelin -en
Caudete de las Fuentes- y en el monte "El Molon”,
de Camporrobles. Desde entonces, la historia
de esta comarca recoge diversas referencias
documentales escritas sobre la vid y el vino, que
demuestran la importancia gue a lo largo de siglos
se ha concedido a esta bebida de dioses.



EL CAVA
El cava se ha convertido en una de las mas
firmes apuestas de las firmas de Requena, Unico
término municipal autorizado por la DO Cava en la
Comunidad Valenciana.

BODECAS VISITABLES DE REQUENA:

Bodegas Alvarez N&lting (V)
Crta. 322, Km 43|
Los Isidros
634 67371l
www.alvareznolting.com

Bodegas Carlos Carcel (V)
C/ Bodegas, 5
El Rebollar
06 230 36 08
616 04 9l 7

Bodega Cerro Callina (V)
Travesia de la Industria, 5
Campo Arcis
96 2338135
67689725|
www.cerrogallina.com

Bodegas Emilio Clemente (V)
Camino de San Blas s/n
Requena
06 232 339l
616 91 85 65
www.eclemente.es

Bodegas Hispano Suizas (C-V)
Ctra. N 322 km 451,7
El Ponton
96 2138318
66189 42 00
www.hispanosuizas.com

Bodegas Palmera, S.L. (V)
C/ Bodegas, I
El Rebollar
626 706 394
www.bodegas-palmera.com

Bodegas Rebollar Ernesto Carcel, S.L. (V)

Paraje Santa Ana, s/n
El Rebollar
607 436 362
06 382 48 34
www.carceldecopa.es

Bodegas Sebiran, S.L. (C-V)
C/ Pérez Caldos, |
Campo Arcis
96 230 33 2I
www.sebiran.es

Bodegas Sisternas (V)
Caserio de Sisternas
Requena
96 230 06 07
Www.museosisternas.com

Bodegas Vereda Real, S.L. (V)
C/ Vereda Real, 2-A
Requena
96 230 36 56
6518134 1l
www.bodegasveredareal.com

(V) Bodega productora de Vino
(C-V) Bodega productora de Cava y Vino



Chozas Carrascal, S.L. (C-V)
Vereda San Antonio
San Antonio
06 341 03 95
www.chozascarrascal.es

Coviiias Coop. Valenciana (C-V)
Avda. Rafael Duyos s/n
Requena
96 230 06 80
96 230 14 69
WWW.Covings.com

Cultivo Uvas Ecolégicas Vinos
y Afines CUEVA (V)
C/ Mayor, 2
La Portera
619 390 728
www.bodegascueva.es

Dominio de la Vega, S.L. (C-V)
Crta. Madrid-Valencia Km 270
San Antonio
06 2320570
www.dominiodelavega.com

Finca Ardal (V)
CtraNal 322, Km 452
El Ponton
06 230 28 356
699 67 11 44
www.fincaardal.com

Finca Casa Nueva (V)

Crta. Reguena-villar de Olmos, Km. 2

Reqguena
96 59775 04
960 071109

www.acoral.es

Pago de Tharsys (C-V)
Paraje Fuencaliente s/n
Requena
06 230 3354
www.pagodetharsys.com

Vera de Estenas, S.A. (C-V)
Casa Don Angel
Utiel
96 21711 4l
wwwyeradeestenas.es

Vifiedos y Bodegas Vegalfaro (C-V)
Crta. Ponton- Utiel Km. 3
El Derramador
06 232 06 80
639 42 80 20
www.yegalfarocom

Vinos y Sabores Ecolégicos (V)
C/ La lglesia, 6
La Portera
686 42 80 20
www.yinosysaboresecologicos.com

(V) Bodega productora de Vino
(C-V) Bodega productora de Cavay Vino






LA RUTA DEL VINO

La Ruta del Vino de la D.O Utiel-Requena transcurre
por diez municipios: Camporrobles, Caudete de
las Fuentes, Chera, Fuenterrobles, Requena, Siete
Aguas, Sinarcas, Utiel, Venta del Moro vy Villargordo
del Cabriel, salpicados de vifiedos que ofrecen
numerosas posibilidades para disfrutar de su visita
ala comarca.

La Asociacion Ruta del Vino de la D.O Utiel-Requena
nace en 1999 gracias al impulso de diversas
entidades y empresas que pretenden promaocionar
el potencial turistico de esta region de interior,
vinculada siempre a la cultura milenaria del vino.

Actualmente, estd formada por mdas de 50
establecimientos  entre  bodegas, restaurantes,
alojamientos,  museos,  enotecas,  empresas
de turismo activo y organismos oficiales, que
constituyen una oferta turistica muy completa vy
atractiva para el visitante.

Desde sus inicios, estd implicada en el proyecto
"Rutas del Vino de Espana’, apoyado por ACEVIN
(Asociacion de Ciudades Espariolas del Vino) vy la
Secretaria Ceneral de Turismo, el cual establece
unos esténdares de calidad que todos los
establecimientos deben cumplir.

Asociacion Ruta del Vino Utiel-Requena:
C/ Cuesta Carnicerifas, 9

Requena, Valencia

Teléfono y fax: 96 230 37 72

Movil: 669 53 41 68







CON LO BIEN QUE
HEMOS COMIDO Y
BEBIDO, ¢QUE TAL
SI NOS QUEDAMOS
A DORMIR?

REQUENA

Hoteles

Balneario Fuentepodrida **
Crta. N- 322 Km 425. Requena
Tels. 96 2335122 /659 48 83 83
N©@ Plazas: 75 / 37 chalets
informacion@balneariofuentepodrida.com
www.balneariofuentepodrida.com

Hotel Avenida *
C/ San Agustin, 0. Requena
Tel. 96 230 04 80
N©@ plazas: 55
www.hotelavenidarequena.es
info@hotelavenidarequena.es

Hotel Doiia Anita **
Plaza de Albornoz, 15. Requena
Tel. 96 230 63 47
N©@ plazas: 24
casadeanita@tubal.net
www.hoteldonaanita.es

Hotel "La Villa” **

Plaza de Albornoz, 8. Requena
Tel. 96 23012 75/ 96 230 03 74
Ne plazas: 33
www.hotellavillarestaurante.com
info@hotellavillarestaurante.com

Hotel Patilla "Ciudad de Requena” ***
Crta. N-lll, Km. 267. Requena
Tel. 96 230 10 2|
Ne plazas: 15
www.hotelpatillarequena.com
info@hotelpatillarequena.com



Hotel Sol Il **
Crta. N-lll Madrid- Valencia Km. 266. Requena
Tel. 96 230 00 58
Ne plazas: 25
www.hotelsolrequena.com

Alojamientos Rurales

Alojamiento La Tinaja
C/ Cristo, 2I. Requena
Tel. 96 234 96 98
N plazas: 9 habitaciones
www.habitacioneslatinaja.com
info@nhabitacioneslatinaja.com

Calvestra
Crta. Villar de Olmos, s/n. Requena
Tel. 96 274 02 72
Ne Plazas: 15
e.monzonis@elians.com

Casa Collada
C/ Collada, 9. Requena
Tel. 96 230 44 2|
N€ plazas: 6
www.casacollada.com

Casa Lucia
C/ Santa Maria, 33. Requena
Tel. 606 936 495
N¢ Plazas: 4 habitaciones dobles
www.casaluciareguena.com
contacto@casaluciareguena.com

Casa Petra
C/ Purisima, 12. Requena
Tel. 96 230 55 09/ 676 70 06 89
Ne Plazas: 12
www.toprural.com / www.comunitatvalenciana.com
informacion@casaruralpetra.com

Casa Rocio
C/ Fortaleza, 10. Requena
Tel. 661194 303
Ne Plazas: 12
www.topruralcom
casarociorequena@hotmail.com

Casa Rural Isabel
C/ Pintor Martinez Checa, |. Requena
Tel. 655 41 83 6l
Ne Plazas: 12
www.casaisabelrequena.es
casaisabel@hotmail.com

Caseta de Tharsys
Crta. N- [l Km. 276 .Requena
Tel. 96 230 33 64
N©@ Plazas: | apart + 4 habitaciones
pagodetharsys@pagodetharsys.com
www.pagodetharsys.com

Casitas Refugio ™ La Purisima”
Crta. N-lll Madrid-Valencia km 277 (junto Seat).
Requena
Tel. 96 2301817/ 96 230 00 64
Ne plazas: 23 casas
www.casitas-refugio.com
lapurisima@casistas-refugiocom

Finca Casa Nueva
CV Km. 2,3. 46340 Requena
www.fincacasanueva.es
Tel. 63388 32 32
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BARRIO ARROYO

Casa "La Bodega”
C/ Saliente, 2. Barrio Arroyo (Requena)
Tel. 96 230 44 6l
Ne@ plazas: 4
wwwyvalenciarural.com
www.casas-lavega.nciturcom
casasdelavega@valenciarural.com

Casa "La Vega - Los Serranos”
C/ Rambla, 35. Barrio Arroyo (Requena)
Tel. 96 230 44 6|
N©@ plazas: 8
www.valenciarural.com
www.casas-lavega.nciturcom
casasdelavega@valenciarural.com

EL PONTON
Bodegas Hispano-Suizas
Crta. N- 322 Km. 451. El Ponton (Requena)
Tel. 96 234 93 70
N plazas: 10
www.bodegashispanosuizas.com
info@bodegashispanosuizas.com

Casa Eras del Pontén
C/ Las Eras, 15. El Ponton (Requena)
Ne Plazas: 6
Tels. 96 230 47 98/637 70 08 47
www.laserasdelponton.com
info@laserasdelponton.com

SAN ANTONIO

Casa Vera
C/ Vera, |. San Antonio (Requena)
Tel. 6578502 12
N© plazas: 10
www.toprural.com
veronica_tejedor@hotmail.com

Hotel-Rural " Doiia Anita” *
C/ Mayor, I3. San Antonio (Requena)
Tels. 96 232 07 37/ 626 7595 12
N plazas: 16

La Casica del Sol
C/ Toledo, 19. San Antonio (Requena)
Tel. 659 95 30 04
Ne plazas: 7
www.lacasicadelsol.com
jangelns@hotmail.com

Balcones de Oleana
C/ Doctor Cuillem, 2. San Antonio (Requena)
Tel. 607 48 95 |
N©e plazas: 8
www.balconesdeoleana.com
info@balconesoleana.com

Hostales y Pensiones

EL REBOLLAR
Hostal Area de Servicio El Rebollar *
A-3 Km. 297 El Rebollar (Requena)
Tel. 96 230 09 82
Ne plazas: 42

LOS PEDRONES

Pensién " Delgado” *
C/ Alta, 4. Los Pedrones (Requena)
Tel. 96 233 61 09






PARA VISI‘TAR
REQUENA. PERO
AQUI LE DEJAMOS
UNAS FECHAS PARA
QUE SE ORCANICE.

FERIAS GASTRONOMICAS Y FIESTAS

Eltercer fundamento de nuestro producto turfstico lo
constituyen nuestras fiestas y tradiciones populares,
gue nos producen la sensacion de la alegria.

Alegria que se desborda cuando llega la Ultima
semana de agosto y las calles de Reguena se
convierten en el escenario de los pasacalles, los
desfiles vendimiales, el pisado de uvas, la popular *
Noche de la Zurrd’, Ia Noche del Vino, la Noche del
Labrador, el Dia del Requenense Ausente, el rallye
humoristico, la ofrenda de flores, la cabalgata, la
Quema del la Fuente del Vino, actos todos ellos que
forjan la estructura de la FIESTA DE LA VENDIMIA y
que ya fue declarada de interés turistico alld por el
ano 1966.

En invierno, el fuego de las tradicionales hogueras,
y los desfiles con las tortas de pan bendito, o las
tipicas "pards” son los principales protagonistas de
las fiestas de San Sebastidn en Las Perias, San Antén
en la Villg, la Virgen de la Caridad en las Ollerfas y
San Nicolds, 6 de diciembre, en el Arrabal.

Los Carnavales han tomado una gran fuerza gracias
algunos de los actos mds destacados, como son
SUS murgas, comparsas, pasacalles, proclamacion
del Rey de Cepasy el Entierro de la Sardina.

Mencion aparte merece la SEMANA SANTA
REQUENENSE, la cual destaca por su sobriedad y su
cardcter austero o los recuperados cantos de los
mayos y los junios al inicio de la primavera.

A lo largo de todo este calendario festivo se
conforman un conjunto de tradiciones festivas
dignas de conocerse y de disfrutarse.



Durante todo el afo Requena y sus pedanias se
visten de gala y disfrutan de multiples actos festivos:

Finales de ENERO: San Sebastian en Las Pefas.
San Anton en La Villa.

FEBRERO: San Blas. Segundo fin de semana de
FEBRERO: Muestra de embutido artesano y de
calidad.

Segun calendario: Carnavales de Requena.

Segun calendario: Semana Santa.

MAYO: Virgen de la Caridad.

AGOSTO: Feria y Fiesta de la Vendimia
NOVIEMBRE: Semana Musical.

DICIEMBRE: San Nicolds en el Arrabal.

La Muestra de Embutido Artesano y de Calidad.

La cita anual de la Muestra del Embutido Artesano
y de Calidad de Requena nos incita a bucear en la
vieja tradicion cdrnica y ganadera requenense. Tras
siglos de cria, trasiego vy trabajo con la ganaderia
ovina y capring, ya desde la segunda mitad del
siglo XVIII hasta el ultimo tercio del siglo XX la cria
y el consumo de cerdo en el ambiente familiar fue
progresando notablemente en Requena.

A mediados del siglo XIX, con una cabafia porcina
de mas de 4000 ejemplares, la cria, engorde y
matanza del cerdo con sus diferentes maneras de
conserva se habfan consolidado en Requena.

Sin embargo, Requena padecid durante el S. XIX seis
terribles epidemias de colera.

En el coélera de 1865, una medida radical prohibid la
venta de carne de cerdo en fresco desde el 16 de
julio hasta primeros de septiembre. El acuerdo se
derogod a los pocos dias al comprobar que la carne
fresca de cerdo estaba en buenas condiciones, por
lo que la carne de cerdo continud al alcance de
toda la poblacion.

La Feria y Fiesta de la Vendimia.

A finales de Agosto y algunos afios hasta el primer
domingo de Septiembre, Requena celebra en
honor de su patrona la Virgen de los Dolores, su
Feria y Fiesta de la Vendimia, declarada de interés
turistico en 1966 considerada como la Fiesta de la
Vendimia mds antigua y una de las mds importantes
de Espania.

A la antigua Feria medieval, reorganizada en el Siglo
XVIII, se le sumo en 1948, la Fiesta de la Vendimia.

Entre sus actos caben destacar la Proclamacion
de la Reina Central, Reinas y Damas de barrio

en el Teatro Principal, la popular Noche de la

Zurra, el Rally Humoristico, la Noche del Labrador,
la noche de la Fiesta, la Noche del Vino, el Dia

del Requenense Ausente, el Pisado de uvas y la
Bendicion del mosto, la Ofrenda de Flores y Frutos
ala Virgen de los Dolores, la Cabalgata o la Quema
de las Fuentes del Vino.

Ademdas, durante los dias de la fiesta se celebra
FEREVIN, la Feria Requenense del Vino donde se
puede degustar la gran calidad de nuestros vinos
y cavas.
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DONDE ESTAMOS

COMUNIDAD ESPANA EUROPA
VALENCIANA

TOURIST INFO REQUENA REQUENA

C/ Carcia Montés, | - 46340 Requena (Valencia) Ciudad de historia y vinos
Teléfono: 96 230 38 51 / (+34) 697 104 824 Valencia
requena@touristinfo.net

www.reguena.es

PLAN DE DINAMIZACION DEL PRODUCTO TURISTICO DE REQUENA

s+ GOBERNO  MINISTERIO . SECRETARIA DE ESTADO GENERAI.ITAT
A S mTmene S D\§VALENC|ANA ComunmaT

M.l. AYUNTAMIENTO VALENCIANA
DE REQUENA




